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JE SUIS PARTENAIRE AVEC:

2
st

Devenez partenaire
de "Prugunes da
Cozinha" en envoyant
l'image de votre blog #z

Ingrédients :

~ 250 gr. de sucre

~ 150 gr. de farine
- 7 oeufs
SELO DA AMIZADE !

- 1 sachet de pépites de choc

Préparation ;

Battre les sept jaunes d'cenfs avee le sucre,

Additionner les blancs en nelge et mélanger délicatement, en suite
verser la farine et mélanger de nouveau trés bien,

Additionner les pépites de chocolat, a avee Uaide dun fouet

mélanger bien.

Barré un moule avec du bewrre et saupoudrez-le de farine.

s z

Verser la préparation & Uintérieur du moule et porté au four
préchauffer environ 20 a 30 minutes, attention sa euit trop vite,
cette fol cf je me swis distraie quelgues mimutes et il a briviée un tout

¢ peut sur la surface, le micux cest de couvrir votre giteauy avec

une feuille de alumintum, sa empéehe de brillée en haut, jai mit,
mais....trop tard 11

Vérifi¢ avee un cure-dent st ka cuisson et bonne et retirez du four.

Démouler encore chaud.

est délicieux, c'est un gateau trés simple o réaliser et en plus il est

irés moelleux.,

Bon Appétit |
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