
LE BRIE FARCI

Couper le fromage horizontalement, le tartiner de farce le refermer 
et le réfrigérer 15 à 20 mn.

Quelques idées de farces

 Des feuilles de roquette mélangées à des noisettes concassées, 
le tout monté comme une mayonnaise à l’huile de noisette.

 Rondelles de pomme granny smith coupées très fines, trempées
dans du calvados et disposées en rosaces.

 Un hachis de noix, raisins secs st amandes

 Un hachisde ciboulette, d’estragon, de cerfeuil et de pignons de
pin

 Un hachis de pruneaux et de noix de pecan

 Un hachis de pistaches et d’abricots secs


